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%00 Pm PENSAP €N qUE "ECETA CON AT Pan VoY 4 Preparar.

4:30 Pm REVISAr Si CONTamos Con t0doS [0S indrédientts.

5:00 Pm Adicionar €1 toqut €SPecial con Art pan, Sin deCirseio 4 nadie.
5:30 PM JoIrngar hasta babtar.

6:30 Pm $3p0IEAN mi POSTIS €1aborado con At Pan, €54 No |4 CaNCelare.
7:00 Pm LUCKAr CONTPA 14 JULA dE UEIEr Un PEAdz0 mas.

Mmm 65104 ocUPado. *
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| 2006 Manteuila |
| 100 6 Azlicar Refinaaa
| 100 6 Azlicar mascabado
4 p1as HUgVos
| 7mL C. MANTEAUila AmENdra Artt pan
| 300 6 Haring
06 POIVO Para horngar
| 08 Elcolor dorado
| C/$ COBEI'TUM PANiFICACION Choco INN VaiNila
| 50 6 ArAndanos
50 6 FrUta Cristaiizada
I 50 6 cErezas Cristalizadas

saborizante para alimentos |
food flavor artificial

i I
intequilla almendra / ¢
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£ COMTUMPMEDST | butter almond
| - ﬂ (o A |
| =N (/ ™\ |
48  Sabor Uainilla
; .r“: i V " colorante / food color
| i |
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» ACPtm4 2 manteauiia.
» At9a £ Azlicar re£inada Y mascabado hasta Su t0tal incorporacion.
» Vier' e 10§ hUEvos Uno 4 uno Y bate hasta incorporar compittamente.
v Art9a € C. MANTEAUila amendra Arte pan Junto con €l Gelicolor
D0Pado € incorpora.

» Ar694 108 Arandanos, [4S Pasas 4 13 £1'uta cristalizada ¥ con 44U de
Una a3 incorporaio 4 14 mezcia.

» LIEVAI0 31 horno 2 180°C POI* UNA hora.

» DECOI'10 CON 3 CObEMTUIA PANEICACION Choco iNN VAilila 4 £ 'EST0 df 138
SEmillas.
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NITCHCNICS
Pav)
2756 Haring
250 6 MantE4aulila
250 6 Azlicar
b PZaS. HUEVo
85 mL Créma df I6Ch6
| Cald. ROY4)
b 310 ML CONcENtrado Artt pan
5mL E. RON
6310 ML C. Diman Natura ping

INIrCAiCNCS
PCtsl)
500 6 QUIESo CrEma
180 6 Mante4uila
165 6 Azlicar 9jass



5T ToCCdimjiepy,

» CrEmar [3 manteduila 2 TEMPENaTUa ambiene hasta dug blanduee.

| « Adreaar ¢ zicar £ -£orma dt Ivia

| v CliaNdo [3 mezcia £$16 homogEnea, aaredar 1S huevos Uno a uno. |
» AJredar €1 CONCeNtrrado Manteauiia vainiia Arte pan.

| » ArZar 12 haring Con g royal (PPEVamente CEMidos). AITEMNANO Con 3 Crema de IeChe. |
« DAt aSTA iNCOPPOrar [0S INAredientes.

| « DiVidir' |4 PEPANACION €N CUatro Porciongs. |

| + §3b01izar Por Porcion |
» Cl0car 10§ CAPACINOS €N €1 MOldE PAN MANTECadas. Vaciar 13 mEZCIas anteriores (Una 4 una) % del

| total d [0S CaPACOS. ’ ’ |
» Horngar 4150°C 4 170°C PO 25 2 30 iNUT0S, 9 haSta Ut 10§ CUPCAKES ESTEN COCidos.

| » DEJar ENEriar. |

v Elaborar ¢l ketlin.

| peioV) |

| + Parq €l bEtin, MEZCIAr 10d0S 108 INAEai6NTeS 6N batidora con paja. |
+ §3b0rizar Por Porcion.

| v DUYAP Un Poco de beT{IN SObe [0S CUPCAKES Y decorar al qusto. |




—Inaredientes
Pan

Haring
Azlicar
HUEVO
ACEitt
POIVO PAra horngar
FECUIa df maiz
5 M C. Moka A6 Pan
5 Ml C. QUESO Crema Arte pan
JArQLC TIreS LCCLCS y
|9t L£Che, CONdENSada Ao e
|13t LEChE EVaPOrada % %“O"“””
250 Wl L£Che ENtera
250 ML Vainila Paiapa RoJa

======

Crerma Parq Latir

3006 Crgma para batir
5 | ESENcia Deiman |
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+ BAtir €1 3zlicar ¥ huievo 3 VEIoCidad a4 hasta montar.
» EN UN bowl, mEZCIA 13 haring, Polvo PAra horngar 4 £ECula dt maiz (cernir 3 Veces).
+ AdiCiona 10§ PoIVOS, P0CO 4 P0CO, €N |3 PPEPArACON anterior. InCorpora €N SU t0tlidad
Y adiciona aceite.

v Divid€ 19 MEZCIa 4 $3bONiza, UN CON €] C. MOka At Pan 4 19 0113 mitad con €I C. QUESO
Créma Arte pan.

v 32 €N UN moldS, Previamente €ndarasado, 4 hornea 4 170°C PP 45 minuitos. Deda
gneriar, bana 4 decora.

JArALE TIres LCCLES

v AII'69a 9 13 [icUadora 13 Ieche
CONENSada, IEChE EVaPorada, Ieche
gntera 4, por Urtimo, 19 Vainila
P3P R0JY; liclia PErFeCTamente
bitN ¥ refrigera.

Crea PAr Latir

» patt [a Crtma Para bafir hasta
doblar* Su volumen.
» Adiciona |3 ESENCia DEiman df tu
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| ibccion Para darie sapor
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sahorizante para alimentos /
food flavor artificial

mantequilla naranja / J
®
color, sabor y aroma
‘. Natura® Net
> CONCENTRADO - L/ 338
- CEMR
\ GE
® 4 \ Color para alimentos

- colorante / food coloi
artificial
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Tel.: 55 5561 4200 atencionalcliente@deiman.com.mx

@DeimanSAdeCV @deimanmx Q DeimanSA @ deimancolorysabor



