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p INGREDIENTES § .

3509 Granos de elote [ —
1709  Manteduilla devyetida M
3 P2as. HUevos
109 POWO Para horneayr
1359 Azlcar
35 ML Leche
3ML . EIOte AYte Pan

P PROCEDIMIENT®

1. PYecalienta el hovno a 180°C.

2 EN UNa licuadora, agreda 10s indredientes

liAUI40S Y POSERYIOrMente 10S SOlidoS Y Secos

2. LiCUa hasta tener una mezcla homoenea o
4 vaciar en Capacilos a un 80% de 13 N\
CaPaCidad de 10S MiSMOS "’

5. HOYNea POY 20-25 MiN. 4 180° C. v, A

6. DAY eneviar Para decovar. A\

' TIP: PU€dES usar esta
' Me2Cla Para hacey Pandaues.




BETION

909 QUESO cvema
200 ML Cveéma Para batir
2 ML ESENCia d€ QUESO
C/S COoloyantes Gelicoloy
Veyde eSimeyalda 7 D
SuPey Yojo L ESENCIA g

o sabor | flavor o
L8 ueso / cheesiielll
'] I, ]

PROCEDBIMIENTS

1. Bat€ t0d0sS 10S ingredientes.

2. A9y€39a Colovrantes Gelicoloy en una
Man3da Con duya de tu Precerencia
Y d€C0v¥a 10S CUPCakes.

BECORACION

1. DEryetiry CObLrtura CHOCO INN Y
€N Un acttato hacr transeer
d€ bid0teS MeEXiCanos. Dejay
secav Y colocar sobve el betun
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Encuentra los productos Delman en:
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p INGREDIENTES §

6 P2as. HUEVO
150 9 Azucar
156 9 Harina 4e trig0
S0 ML Aceite
8 3r  POIVO Para horneay
20 ML Vainilla D&iman S/CoIoY
ML ESENCia 4€ RON
Tlata L(€ChE CONdenSada
Tlata L€Che evaPoyada
150 ML LEeChe enttra
C/S CaCahUatgs Sin Sal
C/S DUICE 4€ I€Che
C/S Nuge de Castilla
C/S Grahada
C/S EVeSas Cortadas

P PROCEDIMIENT®

1. Bate 10S hUevos Y el azucay hasta PUnto de liston.

2. A9reda el aceite en FovYma de hilo hasta intearay.

2. A9reda 1a Vainilla beiman S/coloy.

4. A9reda 10S inaredientes Secos en £orma envolvente.

5. HOYNea a 120°C POY 14 MiNUL0S aproximadamente.

6. UNa Vez £rio el bi2CoCho, desmolda Y covta al
tamano 4el vaso.

7. Bate 1a CYema Paya bativ.




MEZCLA BE 3 LECHES

1. MeZ(la |a 1eChe CoNdensada, |a IBChe evabPoyrada Y la
leChe entera.
2. A9reda |a e€sencia 4€ Yon € inCovypPora.

BECORACION

1. €N €1 Vaso Coloca €l bizCOCho Y Pica Un POCO 1a
SUPerFicie del mismo.

2. A9reda un POCO de 1a mezcla de tres leches.

2. C0l0Ca Un POCO deé 1a crema Para batir Y

tOPPINIS de tu eleccion.

4. RePite 1a secuancia hasta lienar el vaso.

RECta:. Chef PAOLA COLETTE
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https://youtu.be/JbJ7tBPlACc

Tel.: 55 5561 4200 www.deiman.com.mx atencionalcliente@deiman.com.mx

@DeimanSAdeCV @deimanmx ) DeimanSA @ deimancolorysabor



